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Château Marquis d’Alesme - 7 rue de la Trémoille - 33460 Margaux
contact@marquis.wine | +33 5 57 81 13 20

Depuis 1616

CONDITIONS DU MILLÉSIME
Une météorologie propice à un grand millésime 
malgré une succession d’épisodes climatiques 
violents : un début de cycle serein, des conditions 
estivales très bonnes et des pluies tombées à 
point nommé au début du mois de septembre.

VENDANGES
Merlot      26 sept. → 2 oct.
Cab.-Sauv   2 oct. → 12 oct.
Petit-Verdot 2 oct. → 2 oct.

RENDEMENT
6 à 8 grappes par pied

DEGRÉ D’ALCOOL
14%

PH
3,65

ÉLEVAGE
50% barriques neuves

ASSEMBLAGE
57% Cabernet-Sauvignon

37% Merlot
6% Petit-Verdot


