
HISTOIRE

À LA DÉGUSTATION

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage :  100% Merlot
Terroir : Marnes argileuses
Élevage : 12 mois de barriques

Château La Bastienne 
Montagne Saint-Émilion

Robe rouge rubis aux reflets violines. Nez expressif sur des notes de fruits
noirs et d’épices douces. Bouche veloutée, caressée par des tannins
onctueux. Beaucoup de longueur.

Issu d’une famille de vignerons, Pierre-Emmanuel Janoueix a repris Château La
Bastienne en 2000. Dès le départ, son objectif était le suivant : produire de
grands vins puissants et de très grande qualité.

La propriété se situe sur la rive droite de la Dordogne, à 40km au Nord-Est de
Bordeaux. Nos vignobles s’épanouissent sur des sols riches et diversifiés qui
sont des terres de prédilection pour le merlot. L’enherbement naturel sur toutes
nos parcelles permet d’assurer la biodiversité. A ce titre, nos vignobles sont
certifiés Haute Valeur Environnementale. Les vendanges se font manuellement
et le raisin est trié sur table avant d’être mis dans des cuves thermorégulées.
Nos vinifications sont supervisées par Julien Viaud du Laboratoire Michel
Rolland, un des œnologues les plus réputés de Bordeaux
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NOTES

Médaille d’Or : Challenge International des vins de Blaye 2022
90/100 - James Suckling
90/100 - Jeff Leve
87-89/100 - Antonio GALLONI
87/100 - Neal MARTIN
Le Guide Hachette des Vins 2024 : ★  (une étoile)


