
CHÂTEAUBELLEFONT -BELCIER 2018  -  SAINTEMILIONGRANDCRUCLASSÉ

13,5 ha 

70% Merlot, 25% Cabernet Franc

5% Cabernet Sauvignon

Argilo-Calcaire - Molasse du Fronsadais
Clay-Limestone - Molasse du Fronsadais

30% barriques neuves, 10% foudre,  30% 1 -vin, 

30% 2-vins

30% new barrels, 10% ovoid wooden vat, 30% 1-wine,

30% 2-wines

Les fermentations sont réalisées sans adjonction de
soufre, une dose minimale sera apportée en fin
d’élevage. Vinification en cuves béton
Fermentations are carried out without addition of
sulfur, a minimum dose will be added at the end of
ageing. Vinification in concrete tanks

55 000  bouteilles - bottles
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Gestion parcellaire, culture traditionelle, 
enherbement naturel, respect des équilibres 
environnementaux
Parcel Management, traditional farming, 
natural grassing, respect of environmental 
balance

FLORA I SON

DATE VENDANGES
HARVESTDATES 20 septembre au 10 octobre

15  j u i n


