
Une mosaïque de terrasses en écho à celles du Château Ausone 
Acquis en 2014 par la famille Vauthier, Château La Clotte est un petit jardin de vignes 
de quatre hectares situé derrière les remparts au sud du village de Saint-Émilion. 
La Clotte est une bâtisse adossée au flanc de la falaise avec de profonds labyrinthes 
de carrière sous son vignoble. Ce dernier a fait l’objet d’une réflexion parcellaire pour 
révéler la richesse de ses onze parcelles. Le chai est creusé dans la roche et garantit 
des conditions idéales pour l’élevage. 

LE MILLÉSIME 2023. Comme son voisin Ausone, et malgré 
un printemps chaud et humide, le caractère des coteaux de 
Saint-Émilion signe ce millésime. Le travail minutieux à la vigne 
s’est porté sur la maîtrise de la vigueur et la gestion des couverts 
végétaux. Les maturités ont été optimales grâce au retour 
d’un temps sec et tempéré en septembre.

A mosaic of terraces echoing 
those of Château Ausone 
Acquired in 2014 by the Vauthier family, Château La Clotte 
is a small vine garden of four hectares located behind 
the ramparts to the south of Saint-Émilion. La Clotte is 
a building nestled against the cliff face with deep quarry 
labyrinths beneath its vineyard. The vineyard has been 
thought through plot by plot to reveal the richness of its 
eleven plots. The cellar is dug into the rock and ensures 
ideal conditions for aging.

2023 VINTAGE. Like its neighbor Ausone, despite a hot and 
humid spring, the character of the slopes of Saint-Émilion 
defines this vintage. Meticulous work in the vineyard 
focused on controlling vigor and managing vegetation 
cover. Ripeness was optimal thanks to the return of dry 
and mild weather in September.
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CHÂTEAU LA CLOTTE



DÉGUSTATION.  La robe violine est intense. La grande pureté aromatique et les notes de 
petits fruits rouges, d’épices et d’amandes fraîches signent l’expression de ce millésime. 
En bouche, l’attaque est suave et les tanins onctueux sont enveloppants. La finale est 
ciselée avec une tension tout en équilibre.

TASTING.  Intense purple in color. The great aromatic purity and notes of red berry fruits, 
spices, and fresh almonds characterize the expression of this vintage. On the palate, 
the attack is smooth, and the velvety tannins are enveloping. The finish is precise with 
a tension that is perfectly balanced.

SITUATION : terrasses exposées 
sud/sud-ouest à l’entrée sud du village.

SOLS : argilo-calcaires. 

SUPERFICIE :  4 hectares.

ÂGE MOYEN DES VIGNES : 58 ans. 

DENSITÉ DE PLANTATION : 6 000 pieds/ha.

DATES DES VENDANGES:  11, 15 et 19 sept. 
(Merlot). 28 sept. (cabernet franc).

CULTURE ET VINIFICATION : précision des 
gestes, e�euillage, ciselage et tressage. 
Vendange manuelle en cagettes avec tri 
densimétrique. Vinifications parcellaires,  
pigeages manuels suivis d’une macération 
douce par marc immergé en cuves inox.

ÉLEVAGE : 18 mois en barriques neuves 
dans les carrières souterraines.

VIGNOBLE CERTIFIÉ AGRICULTURE 
BIOLOGIQUE. 

ASSEMBLAGE : 85% merlot, 
15% cabernet franc.

MAÎTRE DE CHAI / CHEF DE CULTURE : 
Thierry Lézin / Laurent Vallet.

PROPRIÉTAIRE VIGNERON :  
famille Vauthier.

LOCATION: terraced hillside exposed 
south/southwest at the southern entrance 
to the village of Saint-Émilion.

NATURE OF SOILS: clay-limestone.

PLANTED VINEYARD AREA: 4 hectares.

AVERAGE AGE OF VINES: 58 years.

PLANTING DENSITY: 6,000 vines/ha.

HARVEST DATES: Sept. 11th, 15th, and 19th 
(Merlot). Sept. 28th (Cabernet Franc).

VITICULTURE AND WINEMAKING: precision 
in vineyard management,  leaf removal, 
shoot thinning, and trellising. Manual 
harvesting with density sorting. Plot-by-
plot vinification with manual punching 
down followed by gentle maceration with 
a submerged cap in stainless-steel tanks.

AGING: 18 months in new barrels 
in underground quarries.

VINEYARD CERTIFIED ORGANIC.

BLEND: 85% Merlot, 15% Cabernet Franc.

CELLAR MASTER / VINEYARD MANAGER: 
Thierry Lézin / Laurent Vallet.

OWNER- WINEGROWER: Vauthier family.
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