
MOULIN D’ISSAN  
2012 
 

  
Début des vendanges 1 Octobre 
Fin des vendanges 17 Octobre 
Assemblage Cabernet Sauvignon 10% 
 Merlot 90% 
Barriques neuves 25% 
Rendement A.O.C. 
Bordeaux Supérieur 

37 hl/ha 

  
pH 3.70 
Acidité Totale (g/l H2SO4) 3.28 
Alcool (%vol.) 13.3 
  

 
 

 
 

La palette aromatique est surprenante. Les vins présentent un équilibre parfait entre les 
tannins et les fruits.  La texture très soyeuse est portée par une très jolie structure. Le corps 

est opulent, généreux. La finale longue. Un millésime très élégant, racé, d’une grande 
pureté. 

 

Dégusté à la propriété en janvier 2014 


