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Certifié Vin Biologique UE

Climat
Phase Hivernale : L’automne est particulièrement chaud (+1,8 à 3,9°C), alors que le cœur de
l’hiver se conforme aux normales. Seul le mois de février a été plus froid. 
Les précipitations cumulées durant cet hiver (434 mm) ont été conformes à la normale (432
mm). Les mois d’octobre, décembre et février ont été déficitaires alors que les mois de
novembre et mars ont été excédentaires.
Phase Printanière :Les températures restent très supérieures aux normales pendant tout le
printemps, avec un pic à plus de 2°C pour juin. Ces conditions exceptionnellement chaudes
et humides de fin mai et juin obligeant à une surveillance et une protection accrue du
vignoble. Les jeunes grappes et le feuillage ont évolué rapidement avec les conditions de
chaleurs qui se sont installées (jusqu’à 31°C). Au 25 juin, de nombreuses grappes avaient déjà
atteint le stade « fermeture de la grappe ». 
Phase Estivale : Après les pluies orageuses de juin , la sècheresse s’installe à nouveau pour
le mois de juillet. Les orages du mois d’août permettront d’atténuer les effets de la
sècheresse. La douceur persiste et s’accentue fortement en août et septembre (+1,4°C et
+4°C / normales).Le mois de septembre 2023 est l’un des plus chauds enregistré.

40%  du grand vin en barriques neuves pendant 18 mois et 5 tonneliers différents.
20%  en fût de 500L

Passage en chambre froide pour descendre la vendange à 6°C. 
Trois différents tris manuels au vignoble puis à la réception de vendange, égrappoir à 
haute-fréquence.

Le cuvier gravitaire reçoit la vendange par petit cuvons de 3hl acheminés par ascenseur. 22
cuves tronconiques en béton brut thermorégulées dans la masse, accueillent le millésime
par unités parcellaires. Macération préfermentaire à froid.
Fermentation Alcoolique : T° régulée entre 26° et 28°C en fonction du potentiel des cuves
et de l’extraction tannique souhaitée. 
Cuvaison entre 3 et 4 semaines. Fermentation malolactique en barriques neuves pour les
meilleures cuves. 

MILLESIME 2023

Appellation :
Superficie du Vignoble : 
Age Moyen des Vignes : 
Terroir :  

Pomerol
17,5 hectares

30 ans
Graves argileuses en bordure sud-est du célèbre plateau de Pomerol.

Rendement :   
Assemblage : 
Caractéristiques Analytiques :  

43hl/ha 
74% Merlot, 20 % Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon

Degré : 13.5%    pH : 3.8 

Vendanges Manuelles et Parcellaires
Le         au             Septembre   6       27   

Vinifications Intra-Parcellaires

Elevage

2023

Nouveauté 2023 : Intégration  d’un tri densimétrique avant le tri optique pour les meilleures
parcelles  afin notamment d’éliminer le maximum d’impuretés présentes sur la pruine des
baies.

« Ce millésime 2023, marqué par des épisodes climatiques toujours plus extrêmes, nous poussant toujours
à la limite abouti sur une très belle récolte, que ce soit en termes quantitatif et qualitatif grâce à
l’engagement constant de toute l’équipe. La pureté, la précision aromatique, la profondeur et la
délicatesse tannique sont caractéristiques de notre Grand Vin cette année. »

 - Guillaume Fredoux, Directeur Technique
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18 months in 40 % aged in new, french oak barrels from 5 different cooperages. 
20% aged in 500L barrels

Manual sorting, high-frequency de-stemmer, laser optical sorting table. Harvest passes
through cold chambers to lower temperature to 6°C.
Three different manual sortings between the vineyard and harvest reception, high-frequency
destemmer, optical sorting table.
New in 2023: Densimetric sorting before optical sorting for the best plots, in order to
eliminate as many impurities as possible on the skin of the grapes.

The gravity-flow cellar receives the berries by small 3hl bin using a lift/elevator. 22 pure
concrete, tronconical vats with integrated temperature-control receive and keep the crop,
indiviudally, plot by plot.
Alcoholic Fermentation: Regulated between 26 and 28 degrees Celsius depending on the
potential of the tanks and the desired tannic extraction. Vatting period between 3 and 4
weeks. 
Malolactic fermentation in new barrels for the best vats.

Ageing

Winter : Autumn was particularly warm (+1.8 to 3.9°C), while the middle of winter was in
line with normal temperatures. Only February was colder. 
Cumulative rainfall over the winter (434 mm) was in line with the average (432 mm). There
were shortfalls in October, December and February, while there were surpluses in
November and March.
Spring : Temperatures remained well above average throughout the spring, peaking at over
2°C in June. These exceptionally hot and humid conditions at the end of May and June
meant that the vineyards had to be monitored and protected more closely. Young bunches
and foliage developed rapidly in the hot conditions that set in (up to 31°C). By 25th June,
many bunches had already reached the "bunch closure" stage.
Summer : After some rainstorms in June, this drought set in July. However, the
thunderstorms in August alleviated the effects of the drought. The mild weather continued
into August and September (+1.4°C and +4°C / normal), making September 2023 one of the
warmest on record.

Plot-By-Plot

Manual and Plot-By-Plot 

Certified Organic Wine EU

2023 VINTAGE

Appellation :
Surface Area of the Vinyard : 
Average Age of the Vines : 
Soils :  

Pomerol
17.5 hectares

30 years old
Clay-gravel soils on the south-east edge of the famous Pomerol plateau

Yield :             hl/ha
Blend : 
Data Analysis:  

43
74 % Merlot, 20 % Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon

Alcohol : 13.5 %   pH : 3.8

Weather Conditions

Harvest
September      th to         th6         27 

Wine Making

2023

"The 2023 vintage, characterized by escalating weather extremes that challenged us to our limits, yielded
an exceptional harvest, both in terms of quantity and quality, attributed to the unwavering dedication
of our entire team. Purity, precise aromatics, depth, and the finesse of the tannins represent our Grand
Vin this year."

 - Guillaume Fredoux, Technical Director


