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• Cru Bourgeois
• Très bon rapport qualité/prix
• Une marque en constante évolution
• Régulièrement médaillé

Informations techniques

Famille Demarchi 

Sol argilo-calcaire

70% Merlot & 30% Cabernet Sauvignon 

15 Ha en AOC Médoc 

Servir à 17 °C – Apogée dès 2023

A la dégustation 
A la dégustation, le Château Haut Queyran offre un nez typique de son 
appellation : de superbes notes d’épices et de fruits rouges. Le racé se retrouve 
en bouche avec un vin sur le fruit et une belle longueur.

Pourquoi acheter ce vin ? 

Château Haut Queyran 2020
Médoc - Cru Bourgeois

En 1964, la famille DEMARCHI acquiert le Château Haut Queyran, anciennement 
Domaine de Haut Brion. Le vignoble est composé de 15 ha de vignes dans la 
partie Sud du Médoc, à la limite de St Estèphe sur un sol argillo-calcaire. Il est la 
parfaite expression de son terroir. Depuis 2001, les rênes du Château sont 
tenues par les enfants Demarchi, Eric et Patricia, qui perpétuent la tradition 
familiale : le respect le plus total du terroir.

Le terroir du Château Haut Queyran se compose de 15 hectares de vignes au 
Nord du Médoc. L’encépagement est de 60 % Merlot et 40 % Cabernet 
Sauvignon. Le vignoble se situe à la limite de St-Estèphe sur un sol argilo-
calcaire. La vinification se fait en cuves acier inoxydable et l’élevage en cuves 
bétons. Des staves apportent à ce vin ses notes délicatement boisées.


