
Assemblage :  84% Merlot,  7% Cabernet Sauvignon & 9% Malbec 
Terroir : Argilo-calcaire & graves / 26 hectares

La robe du Château La Motte est vive et grenat, son nez possède des arômes de
fruits mûrs. La bouche, quant à elle, est charnue avec des notes de baies mûres
ayant beaucoup de fraîcheur. L’acidité est agréable. Le tout est équilibré, friand
et rond.
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Le Château La Motte est une vieille forteresse datant du Moyen-Age. Marie-
Caroline De Bourbon, duchesse du Berry, séjourne même dans cet ancien
Château féodal avant d’être emprisonnée sur ordre du roi Louis-Philippe dans la
citadelle de Blaye. 

Le Château La Motte entre dans la famille Valet avec Michel Valet qui le
transmet ensuite à ses deux fils en 2016. Aujourd’hui, la propriété est détenue
par Xavier Valet

L’histoire du Château La Motte remonterait au XVème siècle lorsqu’il
appartenait à René De Dreux. La propriété est cédée en 1498 à Mathurin De
Polignac, puis à Jean-Paul Chevalier. C’est seulement au XVIIIè siècle que le
domaine est cédé à Gabriel Regnault de la Mothe. A sa mort, il laisse ses biens à
son neveu Isle de Beauchaine.
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