2016

Date des vendanges

Merlot :

Du 27 septembre au 13 octobre
Cabernet Sauvignon :

Du 13 au 18 octobre

Assemblages et
commentaires de dégustation
50% Cabernet Sauyignon

50% Merlot

+ Le vin est brillant et limpide.
Larobe est d'un rouge sombre.
Le nez est net et droit.

Avant agitation, notes légeres
pralinées et feves de cacao.
Apres agitation, viennent

les aromes de poivre noir,

de rose poudrée.

L’attaque est franche.

La bouche est immédiatement
aromatique dans un registre
de mares et de framboises
dans lequel persiste les notes
de boisé fin. La finesse de la
trame tannique donne tout le
corps du milieu de bouche.

Un vin harmonieux et puissant
La finale est tres longue et
nous rappelle le fruit rouge

du premier nez.

Climat

+j Nous n’avons pas connu
d’hiver. Trop doux et trop
humide. En six mois, il

tombe plus de pluie que

lors d'une année moyenne.
Une fenétre ensoleillée
soudaine et inespérée

permet une fleur homogene.
L’été est caniculaire jusqu’en
septembre et paradoxalement,
nous espérons un peu de pluie.
Qui vient début septembre.

La plante cesse de se protéger
de cette harassante chaleur
pour reprendre le chemin

de la maturation. Les jeunes
plantes sont réanimées,

les vieilles demeurent
hiératiques devant tant
d’indécision. Les vendanges
sont tardives et le beau temps
les permettent sereines.

Les cabernets-sauvignon
adorent : la marque des grands
millésimes médocains.

Grand Cru Classé en 1855
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2016

Harvest date

Merlot:
from September the 275
to October the 13

Cabernet Sauvignon:
From October the 13th to 18t

Blend and

comments of tasting
50% Cabernet Sauvignon
50% Merlot

=) The robe is brilliant and
limpid. The red is black. Its
nose is neat and straight.
Before stirring: light praline
notes and cocoa beans.

After stirring: comes the black
pepper and powdered rose
aromas.

The attack is frank.

The mouth is instantly aromatic
blending blackberry and
raspberry with a length of fine
wooden notes.

Its fine tannins give volume

to the half body. The wine is
harmonious and powerful.
The finish is very long, with the
red fruit aromas of the nose.

Weather

= We did not have a winter.

Too gentle and too wet. During
siw months, it falls more rain

at the time than one year
average. An unexpected and
sudden short shiny space of
time allows a homogenuous
flowering. The summer is hot
and sometimes too hot until
september. We are surprised to
hope a couple of rain drop. It
happens beginning of september.
The plant ceases to protect itself
from this exhausting heat for
taking again the way to the
maturation. The youngs vines
are reanimated, the old ones
stay hieratic in front of a such
undecision. The harvest are
tardy and the beautiful weather
makes them happen serenely.
The cabernet-sauyignon

adores that: the mark of the
great medocan vintages.
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