
Château Pierre 
SAINT-EMILION GRAND CRU

2021
Les conditions climatiques difficiles d’avril à août ont grandement 
compliqué les travaux à la vigne. Mais comme bien souvent les mois de 
septembre et surtout octobre nous ont permis de ramasser de beaux 
raisins mûrs et goutteux. 
Nous avons vendangé entre le 11 et le 23 octobre.

ENCÉPAGEMENT

79% de Merlot
21% de Cabernet franc

Sables, sables argileux et sables argileux sur graves.

Cette variété de sous-sols permet à la vigne de 
ne pas avoir de gros coups de stress sauf 
année caniculaire.

SOLS ET SOUS-SOLS

MISE EN MARCHÉ

 30 000 bouteilles

10 à 15 ans

GARDE

COMMENTAIRE

Nez expressif sur des notes de fruits mûrs. 
Une attaque pleine avec un milieu de bouche 
présent. Jolie finale avec une bonne longueur. 

à ce millésime.

ANALYSE GUSTATIVE

Le vin en bouche:
Léger / Mi-corsé / Corsé

Persistance des saveurs:
Courte / Moyenne / Longue

Texture:
Mince / Souple / Grasse / Onctueuse

NOTES DE DÉGUSTATION


