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Chateau Pierre 1¢

PIERRE 1~ SAINT-EMILION GRAND CRU

Les conditions climatiques difficiles d’avril a aolt ont grandement

compliqué les travaux a la vigne. Mais comme bien souvent les mois de
septembre et surtout octobre nous ont permis de ramasser de beaux
raisins mdrs et goutteux.

Nous avons vendangé entre le 11 et le 23 octobre.

ENCEPAGEMENT

79% de Merlot
21% de Cabernet franc

SOLS ET SOUS-SOLS

Sables, sables argileux et sables argileux sur graves.

Cette variété de sous-sols permet a la vigne de
ne pas avoir de gros coups de stress sauf
année caniculaire.

MISE EN MARCHE
CHATEAU

30 000 bouteilles PIERRE
]_er

SAINT-EMILION GRAND CRU

GARDE

10 a 15 ans

COMMENTAIRE

Nez expressif sur des notes de fruits mirs.
Une attaque pleine avec un milieu de bouche
présent. Jolie finale avec une bonne longueur.
Les « cabernets » donnent une belle plénitude
a ce millésime.

ANALYSE GUSTATIVE

Le vin en bouche:

Léger / Mi-corsé / Corsé

am

Persistance des saveurs:

Courte / Moyenne / Longue

Gl

Texture:

Mince / Souple / Grasse / Onctueuse
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