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2012 et ses fortes amplitudes thermiques et pluviométri ée éprouvante pour le
vignoble. Aprés un retour a des conditions favorables a pé ce millésime, au départ
précoce, s’aveéra tardif pour atteindre sa maturité optimale bre.

Au fil des dégustations, 2012 ne fait que nous surprenc de nous charmer.
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L'hiver fut froid (particulierement en février) et sec, provoquant un déficit de plu
avec seulement 314 mm d’octobre a mars. La vigne poussa trés vite car les co
furent tres favorables. Le débourrement s’avéra précoce comme en 2003 ou 2
et la vigne commenca a prendre du retard. La floraison fut tardive, trés étalée
La véraison tardive et longue rappelle celles des années antérieures a 2001.
chaleur importants en juillet et ao(t, et un manque d’eau. Aprés avoir cumulé
et retrouva sa dynamique grace a 60 mm de pluie providentielle fin septembre
Excepté en 2008, il faut remonter a plus de 30 ans pour retrouver des vendai
tomba pas abondamment, elle ne nous quitta pas de toute la récolte.
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rainfall: water reserv:
by mild dry weather i
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d the vineyard to fall bemnd in |ts overaII
“’__,.- provoking.shatter throughout the vineyard.
/C flor-to, 2001.
0 August, as well as a lack of rain. Having fallen three
- erms o Ine 4 ally regained thanks to 60 mm of rainfall at the end of September.
€ harvest began ven . ! e have to go back more than 30 years to find such a late harvest.
Even though rainfa twa i aroughout the entire harvest.
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Chateau
Léoville Poyferré

Grand Cru Classé en 1855 - Saint-Julien Robe : couleur dense, sombre et brillante.
Nez : fin et complexe. Il révele a I'agitation des notes de fruits

Olivier POELS - Revue du Vin de France - Mai 2013 - Note 17-17.5/20
BFIFHIIR - GEERFEBETIERE) - 2013458
Distingué et raffiné, il joue une trés belle partition fruitée, avec beaucoup de fond et de persistance. Doté
d’une belle matiere tannique mdre et bien intégrée, c’est I'un des vins les plus complets du Médoc.
La propriété est décidément en pleine forme !
BEMEH A, XFERENE REEK. SETHABRGHNET, ERAAESRMXOXSEEM
BEBEZ—. REFEEEENSTHRGELE !

Commentaires de I’équipe Chateau (uilet 2014) Robert PARKER - Wine Advocate - April 2013 - SCOre 89-91

FAFRMHRE - (AEBEESXK) - 2013 £4H
The wine seemed primary and not totally filled out or complete. No doubt it will put on some weight given the
significant Merlot content in the final blend. There is a certain firmness, stiffness and lack of intensity on the

mdrs, des notes de cedre et des ardmes empyreumatiques. mid-palate, and some tannins kick in in the finish. Nevertheless, there is more to this wine than first meets
Bouche : the palate. It is medium to full-bodied with an opaque color, good ripeness and some attractive weight, but
Attaque franche et soutenue. is closed and hard. It needs time to pull itself together, and it should turn out to be an excellent, possibly
Belle onctuosité et densité. outstanding effort.
s Finale fine, présentant une belle persistance aromatique.
W o iy Andreas LARSSON - Primeurs tv - April 2013 - Score 95
‘.J f‘0 2012, un vrai millésime de plaisir.
RIEE - A - 2007 AFFEMAFEEE - 20134F4A
N Pure, intense and floral with notes of bitter chocolate and dark berries, cassis, blackberry, good balance
!leau Comments by the Chateau staff uly 2014) between juice and extract, ripe tannin, very good purity, definition and length, a great wine with classic
l-re Colour: dense, dark and bright. elegance and unctuous fruit.
LeOVll’Ie e Dates deS Vendanges Nose: fine and complex. Notgs of ripe fruit, cedar and empyreumatic . ) 90 9 3
27 2012 du 8 au 19 octobre aromas are revealed after swiring in the glass James MOLESWORTH Wine Spectator - Aprll 2013 - Score -
/N AN The attack is frank and sustained Solid, with good flesh around the core of plum and blaokberry fruit. Shows ample dark toast and ganache
_ J 62% Cabernet Sauvignon j'ﬁ'é';ﬂ& There is a wonderful smoothness and density in the mouth. notes, displaying chewy yet integrated grip.
Grano Cru CLassé pu Mépoc EN 1858 i i fi i i
) J 32% Merlot 1§ 5k The finish is ﬂrwe and has a lingering aroma. Jeff LEVE - www.thewinecellarinsider.com - April 2013 - SCOre 92
6% Petit Verdot IJ\ﬂ}kg 2012, A true vintage for pleasure. Ak B - BEBEMES - 2013548
Licorice, black cherry, coffee bean and stone notes make up the aromatics. On the palate, the wine is soft,
IEEHEIE ME"J'@‘% (201447 B) round, medium bodied, and fresh, showing signs of oak in the finish.
Harvest time: ML WERE, SRR BETTANE & DESSEAUVE - Terre de Vins - Mars 2013 - Note 17-17.5/20
8" to 19" October gk BB 5% BHUARREE. TRNEEES, TUEMFNE SR - (EEBXZRE) - 2013435
Production: 184,860 bottles Rk b E—iEE E B, Echantillon d’un caractére frais, tendre, pas trés corsé, souple mais terminant sur un tanin trés fin. A d’autres
H S RARRE B : reprises, le vin s’est montré beaucoup plus intense et toujours aussi fin et noble, parmi les trois meilleurs
- ' de I'appellation.
i HB: 20124E10H8H-19 R, REHA.
LISZ B #10A8H-19H o ;\ . N MR mE, XHBASE. TH. TsEomE EPUARETERE. BRmE SREA-NHHE
F=&: 184,860 # 2012 FE—NEERREZHER. . ENEERS, (DRENEE ANEEANBFRIGZZ—
A propos du Chateau... LRI L N | 4 : AN
Lorigine de Léoville Poyferré remonte & 1638. Suite a différents partages et successions, Léoville 3 7 About the Chéateau... ﬁmﬁ

Poyferré nait en 1840. Quinze ans plus tard, le chateau connait la consécration lors du célebre
classement de 1855 ou il obtient le rang de Second Grand Cru Classé. La famille Cuvelier, acquiert 3
le chateau Léoville Poyferré en 1920. En raison des partages et successions consécutifs, le 3 IRy
vignoble de Léoville Poyferré est morcelé en cing grandes zones. Il comprend tous les grands : -y
types de terroirs de graves présents a Saint Julien. Cette diversité contribue a I'amplitude et a la

pﬂ} With origins dating back to 1638, Léoville was the largest vineyard

24 in the Médoc region at the time of the French Revolution. Léoville

Poyferré springs from various divisions and successions in 1840.

2 Its outstanding quality wines gained early recognition when it was

complexité des vins de Léovills Poyferr. ¥ ¥ . ranked ?”d Growth. in the 1855 c/ass/ﬁcat/qn. Chéteau Léoville
;éq:;‘g E 2 B ol e 0 Poyferré was acquired in 1920 by the Cuvelier family.

The various divisions throughout the history of the estate have

ﬁﬁiﬁ%gg%?}zzuigig?i 1 sﬁﬁ@g%;zﬁ%?uﬁizﬁﬁjgi%%ﬁﬁi%184°’¢° 1 . split the vineyard of Léoville Poyferré into five large areas.
e e Ry ﬁl S e ! . AL : They include all the main types of gravelly soil present in Saint Julien.
'ﬁﬁijﬁﬂaﬁ%ﬁﬁ*jz#éa e ﬁagaq_g = Eﬂﬁ#ﬁ?iﬂe 7 ErEia o : /R . This diversity contributes to the amplitude and complexity of the
ﬂf?lZFFIL\EQS‘jdXﬁﬁ: [E )tk *iEW$HhE?EEE ;'éﬁ;_ﬁﬁk? 3 . d . — = Léoville Poyferré wines.
AE M R SR TR IR AR S RIRERR . Ko Paw“gn e ; : 0
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Chéteau Moulin Riche (issu d’un terroir spécifique) el e resmens - Sa,mi Julien Chéateau Moulin Riche (product of a specific (P;ﬁfﬁ%gcgfee ;%y";’g’:gy Q %’E) Eﬁlgzﬂ%ﬁjﬁg? g facebook.com/chateau.leoville. poyferre
et Pavillon de Léoville Poyferré (a partir des vignes s Sla : J ovreane 2012 terroir) and Pavillon de Léoville Poyferré (plots S BRI [ O RS R ;Eﬁﬁ.u.‘.._g = %Eé@all
Jjeunes) sont également produits a la propriété. " Seis “"e" """"" of younger vines) are also produced on the estate. HE_"EEI E?E’]ﬁ%ﬂﬁ%ﬁﬁﬁ 5 ’ Ratee) =

@» www.weibo.com/leovillepoyferre



